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Положение

о комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
бракеражу готовой продукции в школе.

1. Общие положения

1.1. Данное Положение разработано в соответствии с Федеральным законом № 273-ФЗ от 29.12.2012 
«Об образовании в Российской Федерации с изменениями от 2021 года, санитарно- 
эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно- 
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", 
Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 года № 28 
«Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», 
Федеральным законом № 29-ФЗ от 2 января 2000 г «О качестве и безопасности пищевых продуктов» 
с изменениями на 13 июля 2020 года, а также Уставом общеобразовательной организации и другими 
нормативными правовыми актами Российской Федерации, регламентирующими деятельность 
организаций, осуществляющих образовательную деятельность.
1.2. Настоящее Положение определяет цель, задачи и функции комиссии по контролю за 
организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции (далее комиссия), 
регламентирует ее деятельность, устанавливает права, обязанности и ответственность ее членов.
1.3. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции — 
комиссия общественного контроля организации, осуществляющей образовательную деятельность, 
созданная в целях осуществления качественного и систематического контроля за организацией 
питания обучающихся, контроля качества доставляемых продуктов и соблюдения санитарно- 
гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в школе.
1.4. Комиссия в своей деятельности руководствуется санитарно-эпидемиологическими правилами и 
нормами СП 2.3/2.4.3590-20, СГ1 2.4.3648-20, СП 3.1/2.4.3598-20, СП 2.2.3670-20, сборниками 
рецептур, технологическими картами, ГОСТами.
1.5. В задачи комиссии входит:

• контроль за качеством доставляемых продуктов питания;
• контроль и качество приготовления блюд;
• контроль за соблюдением санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче 

пищи в общеобразовательной организации.
1.6. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора 
общеобразовательной организации на начало учебного года. Срок полномочий комиссии - 1 год.
1.7. Комиссия состоит из не менее 3 человек. В состав комиссии могут входить:

• представитель администрации: директор школы или его заместитель (председатель 
комиссии);

• медицинский работник (диетсестра);
• педагогические сотрудники;
• повар;
• член профсоюзного комитета школы;
• представитель родительской общественности общеобразовательной организации.



В необходимых случаях в состав комиссии могут быть включены другие работники организации, 
приглашенные специалисты.
1.8. Комиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсоюзным комитетом школы.
1.9. Члены комиссии работают на добровольной основе.
1.10. Администрация общеобразовательной организации при установлении стимулирующих 
надбавок к должностным окладам работников, либо при премировании вправе учитывать работу 
членов комиссии.
2. Функции комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой 
продукции, объекты, предмет и субъекты контроля комиссии
2.1. К основным функциям комиссии в школе относят:

• контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и 
разгрузке продуктов питания;

• проверка на пригодность складских и других помещений, предназначенных для хранения 
продуктов питания, а также соблюдения правил и условий их хранения согласно признакам 
доброкачественности продуктов {П р и л о ж ен и е  7);

• проверка соответствия пищи физиологическим потребностям обучающихся в основных 
пищевых веществах;

• проверка соответствия объемов приготовленного питания объему разовых порций и 
количеству детей;

• проверка на раздаче правильности хранения блюд, наличия компонентов для оформления, 
отпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества;

• контроль организации работы на пищеблоке;
• отслеживание за правильностью составления ежедневного меню;
• наблюдение за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
• осуществление контроля за сроками реализации продуктов питания и качеством 

приготовления пищи;
• отбор суточной пробы, проведение органолептической оценки готовой пищи, т.е. 

определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т.д. {П р и л о ж ен и е
2У,

• направление при необходимости продукции на исследование в санитарно-технологическую 
пищевую лабораторию.

2.2. Комиссия проверяет:
• сопроводительную документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каждой 

поступающей партией), товарно-транспортные накладные, заполняя журнал бракеража 
скоропортящейся пищевой продукции;

• условия транспортировки каждой поступающей партии, составляя акты при выявлении 
нарушений;

• рацион питания, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневным меню;
• наличие технологической и нормативно-технической документации на пищеблоке;
• ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню;
• соответствие приготовления блюда технологической карте;
• помещения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные камеры), 

соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя соответствующие журналы;
• осуществляет ежедневный визуальный контроль условий труда в производственной среде 

пищеблока и школьной столовой;
• визуально контролирует ежедневное состояние помещений пищеблока, школьной столовой, 

а также 1 раз в неделю — инвентарь и оборудование пищеблока;
• осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический журнал 

(сотрудники), проверяет санитарные книжки;
• соблюдение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке - 1 раз в неделю, заполняя 

инструкции, журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых 
приборов, оборудования;



• ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации питания, 
списком детей, питающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус семьи, 
подтверждающие документы об организации индивидуального питании;

• соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пищи;
• ежедневную гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации питания.

2.3. Объекты, предмет и субъекты контроля комиссии:
• оформление сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;
• показатели качества и безопасности продуктов;
• полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке, школьной 

столовой;
• поточность приготовления продуктов питания;
• качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в школьной 

столовой;
• условия и сроки хранения продуктов;
• условия хранения дезинфицирующих и моющих средств на пищеблоке (кухне);
• соблюдение требований и норм СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- 

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» при 
приготовлении и выдаче готовой продукции;

• исправность холодильного, технологического оборудования;
• личная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации, медицинский 

осмотр, вакцинации сотрудниками общеобразовательной организации;
• дезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки, текущая уборка на пищеблоке, в 

школьной столовой.
2.4. Контроль осуществляется в виде выполнения ежедневных функциональных обязанностей 
комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, а также 
плановых или оперативных проверок.
2.5. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директором школы 
Планом производственного контроля за организацией и качеством питания на учебный год, который 
разрабатывается с учетом Программы производственного контроля за соблюдением санитарных 
правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и 
доводится до сведения всех членов коллектива общеобразовательной организации перед началом 
;• небного года.
2.6. Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке школы, подлежат обязательному 
срскеражу по мере их готовности. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь 
приготовленной партии.
2 " В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции на 
пищеблоке отбирается суточная проба от каждой партии приготовленной пищевой продукции.
2 п Отбор суточной пробы осуществляется в специально выделенные обеззараженные и 
г г : : маркированные емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное 
мл пегие. Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) отбираются в 
- алнчестве не менее 100 г. Порционные блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса, 
' дуг :  роды оставляются поштучно, целиком (в объеме одной порции). Суточные пробы хранятся не 
:е:-:ее -3 часов в специально отведенном в холодильнике месте/холодильнике при температуре от 

-2'-Сдо+6°С.
2 - При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к 
в&г.тдче не допускается до устранения выявленных недостатков. Результат бракеража регистрируется 
: - риале бракеража готовой продукции с указанием причин запрета к выдаче готовой пищевой 
г:п п нщш, фактов списания, возврата пищевой продукции, принятия на ответственное хранение.
2 '. . Нс.миссия составляет акты на списание продуктов, невостребованных порций, оставшихся по 
гг:. -г::-:е отсутствия детей.
2 . Иги зыявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью всех членов.
2 2. Комиссия вносит предложения по улучшению питания детей в общеобразовательной
кгэввзации.



2.13 .  К ом и сси я  отчиты вается  о р езул ьтатах  св оей  к он тр ол ьн ой  дея т ел ь н ости  на адм инистративны х  
сов ещ ан и ях, п е д со в ет а х , за сед а н и я х  р оди тел ьск ого  ком итета.
3. Оценка организации питания в школе.
3.1 .  К ом и сси я  в п о л н о м  со ста в е  еж ед н ев н о  п р и х о д и т  н а  сн я ти е бр ак ер аж н ой  п р обы  за  30  м и нут д о  

начала раздачи  гот ов ой  п и щ и , пр едвар и тел ьн о  озн ак ом и в ш и сь с осн овн ы м  и еж едн ев н ы м  м ен ю .

3.2. В  м ен ю  дол ж н ы  бы ть пр оставл ен ы  дата, коли чество д ет ей , со т р у д н и к о в , суточная пр оба , п о л н о е  
наи м еновани е б л ю д а , в ы х о д  п ор ц и й , коли чество наи м ен ов ан и й , вы данны х продук тов . М ен ю  д о л ж н о  
быть утв ер ж д ен о  д и р ек то р о м , дол ж н ы  стоять п о д п и си  старш ей  м ед сестр ы  (м еди ц и н ск ого  
гтЗотн ик а), кладовщ ика, повара.
3.3. Бракеражную пробу берут из общего котла (кастрюли), предварительно перемешав тщательно 
нишу в котле.
3.4.  Б ракераж  н ач и н аю т с  б л ю д , и м ею щ и х  слабовы раж енн ы й за п а х  и  вкус (суп ы  и т .п .), а затем  
дегу ст и р ую т т е  б л ю д а , вкус и  зап ах  к оторы х вы раж ены  отч етл и в ее, сл адк и е б л ю д а  дегу сти р у ю тся  в 
п о сл ед н ю ю  очер едь .
3 .5.  В  ж урн ал  бр ак ер аж а го т о в о й  п и щ евой  п р одук ц и и  в н осятся  резул ьтаты  орган ол еп ти ч еск ой  
: пенки качества готовы х б л ю д  и  результаты  взвеш ивания п о р ц и о н н ы х  бл ю д . Ж урнал д о л ж ен  бы ть  
гго ш н у р о в а н , п р о н у м ер о в а н  и ск р еп л ен  печатью : хр ани тся  у  м ед и ц и н ск о й  сестры .
3 .6.  О рганолептическая оц ен к а  д ает ся  на к аж д ое б л ю д о  о т дел ь н о  (тем п ер атур а, внеш ний в ид, зап ах , 
вкус; готовн ость  и  добр о к а ч еств ен н о сть ).
3 .7 . О ценка «отл и ч н о»  д а ет ся  таким  б л ю дам  и кулинарны м  и здел и я м , которы е соот в етст в ую т по  
вкусу, ц в ету  и  зап аху , в н еш н ем у  в и д у  и к о н си стен ц и и , у т в ер ж д ен н о й  р ец еп тур е и др уги м  
п : хазателям , п р ед у см о т р ен н ы м  тр ебовани ям и .
5.5.  О ценка « х о р о ш о »  д а ет ся  б л ю д а м  и кулинарны м  и здел и я м  в том  сл учае, если  в техн ол оги и  
приготовления пи щ и  бы ли д о п у щ ен ы  незн ачительны е нар уш ен и я , н е  п р и в едш и е к у х у д ш ен и ю  
вкусовы х качеств, а в н еш н и й  в и д  б л ю д а  соот в етст в ует  тр ебов ан и я м .
3 .9 . О ценка « у дов л етв ор и тел ь н о»  дается  б л ю д а м  и  кулинарны м  и здел и я м  в том  случае, есл и  в 
техн ол оги и  п р и готов лен и я  пи щ и  бы ли доп у щ ен ы  незн ач и тел ьн ы е наруш ени я, п р и ведш и е к 
у х у д ш ен и ю  в к усовы х качеств  (н ед о с о л ен о , п ер есо л ен о ).
ЗЛО. О ценка «н еуд о в л ет в о р и тел ь н о »  (брак) дается  б л ю д а м  и  кулинарны м  издел и я м , и м ею щ и м  
сл едую щ и е недостатки : п о ст о р о н н и й , н е св ойственн ы й и здел и я м  вкус и зап ах, р езк о  п ер есол ен н ы е, 
р езк о кислы е, гор ьк ие, н ед о в а р ен н ы е, н едож ар ен н ы е, п о д го р ел ы е, утративш ие св ою  ф ор м у, 
и м ею щ и е н есв о й ст в ен н у ю  к о н си ст ен ц и ю  или др уги е пр и знак и , п ор тя щ и е бл ю д а  и  изделия . Т акое  
' п о д о  н е  доп у ск а ется  к р аздач е , и  к ом и сси я  ставит св ои  п о д п и си  напротив вы ставленной оценк и  
л : п записью  «К  р аздач е н е  д о п у ск а ю » .
3 11 О ценка качества б л ю д  и кулинарны х и зд ел и й  за н о си тся  в ж ур н ал  устан ов л ен н ой  ф орм ы  и 

л н м л я е т ся  п о д п и ся м и  в сех  чл ен ов  к ом иссии .
5 2 О ценка качества б л ю д  и  кулинарны х и здел и й  « у д ов л етв ор и тел ь н о» , «н еудов л етвор и тел ьн о» , 
лпнлля к ом и сси ей  или д р у ги м и  п р ов ер я ю щ и м и  лицам и, о б су ж д а е т ся  на  аппаратном  сов ещ ан и и  при  
х п ел у -о щ ем . Л иц а, в и н овн ы е в н еудов л ет в ор и тел ь н ом  п р и готов л ен и и  б л ю д  и кулинарны х и здел и й , 

л н л е к а ю т с я  к м атер и ал ьн ой  и  д р у го й  отв етств ен н ости .
3 3 К ом и сси я  такж е о п р ед ел я ет  ф актический в ы ход  о д н о й  п ор ц и и  к аж дого  бл ю да. Ф актический  

■ п н :  первы х б л ю д  устан ав ли ваю т п утем  дел ен и я  ем к ости  кастр ю л и или котла на  коли чество  
■ ь н н с а ш ш х  пор ц ий . Д л я  вы числения ф актической м ассы  о д н о й  п ор ц и и  каш , гарниров, салатов и 

зп е п ш в а ю т  в сю  к астр ю л ю  или котел , содер ж ащ и й  го т о в о е  б л ю д о , и п о сл е  вы чета м ассы  тары  
п н и  на к ол и чество в ы пи сан ны х порций . Е сл и  объ ем ы  го т о в о го  б л ю д а  слиш ком  бол ьш и е, 
: у : хается проверка в ы ч и сл ени я  ф актической м ассы  о д н о й  п ор ц и и  каш , гарниров, салатов и т.п. по  

ж е м ехан и зм у  при р а зд а ч е  в гр у п п о в у ю  п о су д у .
-  П роверку п о р ц и о н н ы х  вторы х б л ю д  (котлеты , теф тел и  и  т .п .) п р ои зв одя т  путем  взвеш ивания  

i г порц ий в отд ел ь н ости  с у ст ан ов л ен и ем  р ав н ом ер н ости  р а сп р ед ел ен и я  ср ед н ей  м ассы  п ор ц и и , а 
п . н н  [. становления м ассы  10 п ор ц и й  (и здел и й ), которая н е д о л ж н а  бы ть м еньш е д о л ж н о й  

п т т ея  отк лон ен ия  +3%  о т  норм ы  вы хода). Д ля  п р о в ед ен и я  бракераж а н е о б х о д и м о  им еть на  
„ г ' . н г е  весы , п и щ евой  тер м ом ет р , чайник с кипятком  дл я  ополаск ивани я пр и боров , дв е л ож ки,

. " = : ж . тарелку с указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 
г : тетин), линейку.



3-15.  О ценка качества п р о д у к ц и и  зан оси тся  в ж урн ал  бр ак ер аж а го т о в о й  п и щ евой  п р одук ц и и  д о  
начала вы дачи го т о в о й  пи щ и . В  ж урн ал е отм еч аю т р езул ьтат п р о б ы  к аж дого  б л ю да , а н е р ац и он а  в
целом .
5 16. О сновны м и ф ор м ам и  р аботы  к ом и сси и  являются:

• совещ ания, к оторы е п р ов одя тся  1 раз в квартал;
• контроль, осущ еств л я ем ы й  д и р ек тор ом  ш колы , чл ен ам и к ом и сси и , согласн о план у  

п р о и зв о д ств ен н о го  кон троля за  ор гани зац ией  и к ач еством  питания в общ еобр азов ател ьн ой  
организации .

' 1 ~. П о результатам  св о ей  кон тр ол ьн ой  дея тел ь н ости  к ом и сси я  готов и т с о о б щ ен и е  о состоя н и и  д ел  
г п гек тор у  ш колы  на адм и н и стр ати в н ое сов ещ ан и е, заседан и я  п едагоги ч еск ого  совета,
- пниельского ком итета. Р езультаты  работы  к ом и сси и  оф ор м л я ю тся  в ф ор м е проток олов  или  
. л а д а  о состоя н и и  д е л  п о  ор ган и зац и и  питания в общ ео б р а зо в а т ел ь н о й  организации . И тоговы й

- тег лат д о л ж ен  со д ер ж а т ь  кон статац и ю  фактов, вы воды  и, при н е о б х о д и м о ст и , п р едлож ен ия.
5 л К онтроль п р ов од и т ся  в в и д е  плановы х пр ов ер ок  в соот в етст в и и  с утвер ж ден ны м  планом  
ир: ззв о д ст в ен н о го  кон трол я  ш колы , которы й о б есп еч и в а ет  п ер и од и ч н ост ь  и исклю чает  

. т нпнональное д у б л и р о в а н и е в ор ган и зац и и  п р овер ок  и  в в и де оперативны х проверок с целью  
становления фактов и  пр ов ер к и  св ед ен и й  о наруш ениях, 
т тт ер н ы й  п ер еч ен ь  в о п р о со в , п о д л еж а щ и х  к он тр ол ю  и р ассм отр ен и ю :

• оц ен к а ор ган ол еп ти ч еск и х  свойств  п р и готов л ен н ой  пищ и;
• п р ед отв р ащ ен и е п и щ евы х отравлений;
• п р едотв р ащ ен и е ж ел у д о ч н о -к и ш еч н ы х  забол ев ан и й ;
• контроль за  со б л ю д е н и ем  т ех н о л о ги и  пр и готовлени я  пищ и;
• о б есп еч ен и е  сан итари и  и  ги ги ены  н а  пи щ еблок е;
• контроль за  ор ган и зац и ей  сбал ан си р ован н ого  б езо п а сн о го  питания;
• контроль за  х р а н ен и ем  и р еал и зац и ей  пищ евы х продук тов;
• контроль за  кач еством  п о ст у п а ю щ и х  пи щ евы х п р одук тов  и нали чием  соп р ов оди тел ьн ы х  

док ум ен тов;
• в еден и е ж урн ал ов  бр ак ер аж а гот ов ой  п и щ евой  п р одук ц и и  и бракераж а ск ороп ор тящ ей ся  

пи щ ев ой  пр одук ц и и ;
•  контроль за  кач еством  готов ы х б л ю д  и  со б л ю д ен и ем  о б ъ ем а  порц ий ;
• энтроль за  в ы п ол н ен и ем  н ор м  питания и  витам и н и зац и ей  пищ и;
• к энтроль за  с о б л ю д е н и ем  п и ть ев ого  реж им а;
• энтроль за  зак ладкой  осн о в н ы х  п р одук тов  питания;
• к : нтроль за  о т б о р о м  су т о ч н о й  пробы .

ё ......  иноверок засл уш и в аю тся  на сов ещ ан и и  при ди р ек то р е , гд е  о б су ж д а ю т ся  зам ечания и
1с . , :ня по ор ган и зац и и  и качества питания в об щ ео б р а зо в а т ел ь н о й  организации .

■ : пгнистрация ш колы  о б я зан а  содей ств овать  в дея т ел ь н о сти  к о м и сси и  и приним ать м еры  по  

у  ~ е н н н >  н ар уш ен и й  и  зам еч ан и й , вы явленны х к ом и сси ей .

: эязанности, ответственность комиссии.
4  У-Гуздсля имеет право:

5: и-: :си ть  на о б с у ж д е н и е  конкретны е п р ед л ож ен и я  по ор ган и зац и и  питания в ш коле;
-  з депонировать в ы п ол н ен и е приняты х реш ени й;
-  • -птпзлять при  н е о б х о д и м о с т и  п р одук ц и ю  на и ссл ед о в а н и е  в сан и т ар н о-техн ол оги ч еск ую  

: ~ е в } т о  л абор атор и ю ;
•  ;:с и ззл я г ь  и н в ен тар и зац и он н ы е в ед о м о ст и  и акты на сп и са н и е н евостр ебов ан н ы х пор ц ий ,

. : 'н ек а ч ест в ен н ы х  продук тов;
•  : . п- т -  р ек о м ен д а ц и и , нап равлен ны е на у л у ч ш ен и е  пи тан ия  в общ еобр азов ат ел ь н ой

: стилизации;
-  ян натайствовать п е р е д  адм и н и стр ац и ей  ш колы  о п о о щ р ен и и  или наказании р аботников.

.. ■ с а н н ы х  с ор ган и зац и ей  питания в о б щ ео бр азов ат ел ь н ой  органи зац ии .
-  ____ . .:п- ; эязана:

- «: — : пировать со б л ю д е н и е  сан и тар н о-ги ги ен и ч еск и х  н ор м  при транспорти ровке, д ост ав к е и
■ п ~ пне п р одук тов  питания;



• проверять ск л адск и е и  д р у ги е  п ом ещ ен и я  на п р и год н ость  дл я  хр ан ен и я  пр одуктов питания, а 
такж е усл ов и я  х р ан ен и я  продук тов;

• контролировать ор ган и зац и ю  р аботы  н а  пи щ еблок е;
• сл еди ть за  со б л ю д е н и ем  правил л ичн ой  гигиены  работн и к ам и  пищ еблока;
• осущ ествлять кон троль ср оков  р еал и зац и и  п р одук тов  пи тан ия  и качества при готовлени я  

пищи;
• сл еди ть за  п р ав и л ьн остью  состав ления  м еню ;
• присутствовать пр и  зак ладке осн ов н ы х п р одук тов , проверять в ы х о д  бл ю д;
• осущ ествлять к он тр ол ь соответстви я  пи щ и ф и зи ол оги ч еск и м  п от р ебн остя м  воспитанников в 

осн овн ы х п и щ евы х вещ ествах;
• проводить о р ган ол еп ти ч еск ую  о ц ен к у  гот ов ой  пищ и;
• проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и 

количеству обучающихся.
- 5 Комиссия несет ответственность:

• за  вы п ол н ен и е зак р еп л ен н ы х за  ней  п ол н ом очи й;
• за  при няти е р еш ен и й  п о  воп р осам , п р ед усм от р ен н ы м  настоя щ и м  П ол ож ен и ем , и  в 

соответстви и  с д ей ст в у ю щ и м  зак он одател ьством  Р о сси й ск о й  Ф едер аци и;
• за  д о ст о в ер н о ст ь  излагаем ы х фактов в уч ет н о -о т ч ет н о й  д ок ум ен тац и и .

5 Д е л о п р о и з в о д с т в о .

5 ; К ом и сси я  в ед ет  акты  на сп и са н и е  н ев остр ебов ан н ы х п ор ц и й  и  с л ед у ю щ и е  журналы:

• Г и гиен ич еск ий  ж урн ал  (сотр удн и к и );
• Ж урнал бр ак ер аж а го т о в о й  п и щ ев ой  продук ци и;
• Ж урнал бр ак ер аж а ск ор оп ор тя щ ей ся  п и щ евой  п р одук ци и;
• Ж урнал у ч ет а  п о с ещ а ем о ст и  детей ;
• Ж урнал уч ета  тем п ер а т у р н о го  р еж и м а х о л о д и л ь н о го  обор удов ан и я ;
• Ж урнал у ч ет а  тем п ер атур ы  и в лаж н ости  в ск ладски х п ом ещ ен и я х;
• Ж урнал уч ета  к ал ор и й н ости  (расчет и  оц ен к а и сп о л ь зо в а н н о го  на  о д н о го  обуч аю щ егося  

ср ед н есу т о ч н о го  н а б о р а  п и щ евы х пр одук тов  п р ов од и т ся  о д и н  раз в 10 д н ей , п о д сч ет  
эн ер ги ч еск ой  ц ен н о ст и  п о л у ч ен н о го  р ац и он а  питания и содер ж ан и я  в нем  осн овн ы х  
пищ евы х в ещ еств  п р ов од и т ся  еж ем есяч н о);

• Ж урнал у ч ет а  р аботы  бак тер и ц и дн ой  лампы  на п и щ ебл ок е;
• Ж урнал ген ер ал ьн ой  у б о р к и , в ед ом ость  учета о б р аботк и  п о су д ы , столовы х п р и бор ов , 

обор удован и я ;
• Ведомость контроля за рационом питания детей.

5.2. Ж урналы  в б у м а ж н о м  в и д е  дол ж н ы  бы ть прон ум ер ов ан ы , п р ош н ур ован ы  и скреплены  печатью  

: :  лгеобразовательной ор ган и зац и и . В о зм о ж н о  в ед ен и е  ж урн ал ов  в эл ек тр он н ом  виде.

6. З а к л ю ч и т е л ь н ы е  п о л о ж е н и я .

5 .1 . Н астоя щ ее П о л о ж ен и е  является локальны м норм ативны м  актом , пр иним ается  на  
П едагогическ ом  со в ет е  общ ео б р а зо в а т ел ь н о й  ор ган и зац и и , С ов ете р о д и т ел ей  и утвер ж дается  (л и б о  
з в эдится в д ей ст в и е) п р и к азом  ди р ек тор а  ш колы .
: I . В се  и зм ен ен и я  и д о п о л н ен и я , вн оси м ы е в н астоя щ ее П о л о ж ен и е , оф ор м ляю тся  в п и сь м ен н ой  

: :р м е  в соотв етств и и  д ей ст в у ю щ и м  зак он одател ьством  Р о сси й ск о й  Ф едер ац и и .

: 5 Д а н н о е П о л о ж ен и е  пр и н и м ается  н а  н ео п р ед ел ен н ы й  ср ок . И зм ен ен и я  и  до п о л н ен и я  к 

Г :л ож ен и ю  п р и н и м аю тся  в п ор я дк е, п р ед у см о т р ен н о м  п .б . 1. н астоя щ его  П олож ен ия.

6 .4 . П осл е принятия П о л о ж ен и я  (или и зм ен ен и й  и д о п о л н ен и й  отдел ь н ы х пун ктов  и  р а зд ел о в ) в 

е : зо й  редак ци и  п р ед ы дущ ая  редак ц и я  автом атически утрачивает сил} .


